S'TOPOFF

RESTAURANT

KULTURZENTRUM

MITTAGSMENU

KW 09/2019 11.30 - 14.00 Uhr
Datum Tagesmenu Vegi-Menu Fit in den Fruhling
Zartes Gebratenes FIEEN G
. Orangensaft
Montag Schweinsgeschnetzeltes Quorngeschnetzeltes N
an sahniger an pelniaey Grillierte Auberginenscheiben
25.02.2019 Champignonrahmsauce, Champignonrahmsauce, e .
mit Hittenkase,
dazu Butternudeln dazu Butternudeln
. . . . dazu buntes Salatbouquet
und frisches Gemdise und frisches Gemdise vl
und Hausbrétli
Meniisuppe Meniisuppe Buntes Fruchtspiessli
*kk *kk *%%
Paniertes Pouletbriistli Paniertes Vegiplatzli «Pulled Pork-Wrap»
Dienstag an kostlicher an kostlicher ~Warme
Sweet-Chilisauce, Sweet-Chilisauce, Schweinsbratenstreifen
26.02.2019 angerichtet im angerichtet im an leichtem
Ebly*-Gemisering Ebly*-Gemisering Sauerrahmdressing,
eingepackt im Fladenbrot
*Alternativbeilage: Reis *Alternativbeilage: Reis mit buntem Salatbouquet
Saftige Tranche vom Ananassaft
Wasserbuffelhackbraten Sautiertes Tofusteak, il
Mittwoch aus dem Emmental, nappiert mit Pfeffersauce, Kross gebratene
nappiert mit Pfeffersauce, serviert mit sémigem Bratwurstgrillschnecke
27.02.2019 serviert mit sémigem Kartoffelstock mit Kréauterbuitter,
Kartoffelstock und buntem Gemuse dazu buntes Salatbouquet
und buntem Gemiise und Hausbrétli
Menisalat oder Menlisuppe Mentisalat 0‘1‘:’,{ Menusuppe
ki Menisuppe
«Penne 5P» «Penne 5P» Sk
Donnerstag Italienisches Teigwarengericht Italiepisches Teigwarengericht Kdstliches
an einer Sauce aus Tomaten an einer Sauce aus Tomaten, Pilz-Schnittlauchm
28.02.2019 o Rahm, Pfeffer, Petersilie ->chnittiauchmousse
Rahm, Pfeffer, Petersilie und Reibkése auf knusprigen Toastscheiben
und Reibkase, dekoriert mit mit bunter Salatgarnitur
dekoriert mit Salami-Chips . !
Auberginen-Chips
Meniisalat %
I~ Men*Lifalat
_ GIuscht]ge*Elsch_knsgperl| Gluschtiger Blumenkohl Erfnschencﬁ: Fruchtsaft
Freitag (Eglifilet im Bierteig) gebacken im Bierteig .
mit hausgemachter mit hausaemachter Ofenfrischer
01.03.2019 Tartarsauce 9 Kase-Zwiebelkuchen
d k ig Tartaresauce, mit buntem Salatbouquet
Pazu nustr;ge dazu knusprige q
ommes Frites Pommes Frites
*Russland

Falls nichts anderes vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch. Anderungen vorbehalten.

Preis

Grosse Portion

CHF 12.50
CHF 14.50

«As het solangs het!»

WOCHENHIT

Klassisches Schweins-Cordon bleu, gefillt mit Vorderschinken und Kase,
serviert mit Kartoffelschnitzen und frischem Gemiuse

CHF 21.50
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